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“Depuis plus de 27 ans, la passion nous réunit ici, au pied des pistes d’Ice Mountain Adventure Park ...
 

Bienvenue au Chalet Gourmand !

Un lieu où la convivialité, la générosité et le plaisir du bon produit restent nos ingrédients essentiels.
Chaque plat que nous servons est préparé avec le cœur, à partir de produits simples, savoureux et

sélectionnés pour offrir à chacun un moment chaleureux, qu’il soit sportif de passage ou fidèle habitué.

Alors, installez-vous au coin du feu, partagez, riez, goûtez … Et laissez la montagne faire le reste.”

David, dit Tonton & Alex, chefs de cuisine.

Al meer dan 27 jaar brengt onze passie ons samen, aan de voet van de pistes van Ice Mountain
Adventure Park...

Welkom bij Chalet Gourmand!

Een plek waar gezelligheid, gastvrijheid en liefde voor lekker eten centraal staan.

Elk gerecht bereiden we met hart en ziel, met eenvoudige, smaakvolle en zorgvuldig geselecteerde
ingrediënten. Zo willen we iedereen een warm en gezellig moment bezorgen, of je nu even langskomt na

een sportieve activiteit of al jaren een trouwe gast bent.

Dus schuif gezellig aan bij het haardvuur, geniet, lach en proef...

En laat je verwennen in de warme sfeer van de bergen.

David, beter bekend als Tonton, & Alex, onze chefs.

**********



L’assiette mixte Alpine / Het Alpenmix-bord

10,90Gouda, Tomme de Savoie, rosette, chorizo.

La Planche XL du Chalet / De Chaletplank 
23,90Tête de Moine, Reblochon, Gouda, tomme de Savoie, jambon de Montagne, pavé au poivre, pancetta.

L’assiette gourmande du Fromager / Kaasplank
Gouda, tomme de Savoie, moutarde (mosterd). 7,90

LES ASSIETTES APÉRITIVES DU CHALET 
DE APEROBORDEN VAN DE CHALET

Le saucisson sur planche / Worst op plank

9,90

Pour bien commencer la soirée, autour d’un verre ... Fromages de Savoie, charcuteries de
montagne, accompagnements et convivialité à partager !

Om de avond gezellig te beginnen, met een glaasje in de chalet gourmand.
Savooise kazen, bergcharcuterie en een gezellige sfeer om samen van te genieten.

Saucisson de 200 g et ses accompagnements.
Worst van 200 g met garnituur.



LES SPÉCIALITÉS DU CHALET (Min 2 personnes) 
DE SPECIALITEITEN VAN DE CHALET (Min. 2 personen)

La raclette / Raclette
Fromage de Savoie IGP, charcuterie (jambon blanc, jambon de savoie, breasaola, pavé
d’Aoste aux poivres, et rosette de Lyon), salade fraîche de crudités, pommes de terre
fondantes.

Savooise kaas IGP, fijne vleeswaren (gekookte ham, Savoieham, bresaola, Aosta
pepersalami en Rosette de Lyon), frisse rauwkostsalade en zachte, smeuïge aardappelen.

28,50 PP*

La Fondue Suisse / Zwitserse fondue
Gruyère Suisse AOP, Vacherin Fribourgeois AOP, crudités.
Zwitserse Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois AOP, rauwkost.

29,50 PP*

La Fondue Everest / Everest-fondue
Gruyère Suisse AOP, Vacherin, lardons & champignons, crudités.
Zwitserse Gruyère AOP, Vacherin, spekjes en champignons, rauwkost.

30,50 PP*

Nos fondues sont entièrement faites maison, à partir de fromages d’exception délicatement fondus dans du vin
blanc, puis subtilement relevés d’ail, de muscade et d’une touche de Kirsch...

Suppléments : Salade de crudités 4,00 - Charcuterie 9,00 - Pommes de terre 4,50
Supplementen: Rauwkostsalade 4,00 - Vleeswaren 9,00 - Aardappel 4,50

Onze fondues worden volledig huisgemaakt met uitzonderlijke kazen, die zachtjes worden gesmolten in witte
wijn en subtiel op smaak gebracht met knoflook, nootmuskaat en een vleugje kirsch...

*PP : Par personne / Per persoon 

L’esprit refuge et les saveurs authentiques de la montagne à partager ...
Sfeervolle berggerechten, hartverwarmend en authentiek ...



La pierrade de bœuf / Stone grill rund 26,40 PP*

LES SPÉCIALITÉS DU CHALET 
DE SPECIALITEITEN VAN DE CHALET

La pierrade de poulet / Stone grill kip 22,90 PP*

La pierrade mixte (bœuf, poulet, merguez)
Stone grill mix (rund, kip, merguez)

24,40 PP*

La Tartiflette - Fait maison / huisgemaakt
Pommes de terre, lardons, Reblochon, crème, oignons, vin blanc, salade de crudités.
Aardappelen met spekjes, Reblochon, room, uien, witte wijn en een slaatje.

19,60

Un assortiment généreux de viandes à cuire soi-même sur une pierre volcanique chauffée à 400 degrés,
accompagnés de sauces froides, de frites belges croustillantes et d'une salade croquante. 

L’esprit refuge et les saveurs authentiques de la montagne...
Sfeervolle berggerechten, hartverwarmend en authentiek...

Een royaal assortiment vlees om zelf te bakken op een vulkanische steen die tot 400 graden is verhit,
geserveerd met koude sauzen, echte krokante Belgische frieten en een knapperige salade.

La Croziflette - Fait maison / huisgemaakt
Crozets, lardons, Reblochon, crème, vin blanc, salade de crudités.
Crozets (pasta) met spekjes, Reblochon, room, witte wijn en een slaatje.

19,60

Suppléments sauces chaudes : Béarnaise / Champignons / Poivre / Roquefort / Beurre à l’ail  3,00
Suppléments sauces froides : Ketchup / Mayonnaise / Cocktail / Tartare / Joppie 1,50
Suppléments : Salade de crudités 4,00 Portion de frites  4,50 Croquettes de pomme de terre 4,50

Supplement warme sauzen: Béarnaise / Champignon / Peper / Roquefort / Knoflookboter 3,00
Supplement koude sauzen: Ketchup / Mayonaise / Cocktailsaus / Tartaarsaus / Joppiesaus 1,50
Supplementen: Rauwkostsalade 4,00 Portie frieten 4,50 Aardappelkroketten 4,50

*PP : Par personne / Per persoon 



Les petites côtes de porc  / Varkensribbetjes 23,90

Le pavé de bœuf (± 250 g) / Rundssteak (± 250 g) 26,90

La côte à l’os du montagnard (pour 2 personnes / ± 1,2 kg) 39,50 PP

LES GRILLADES DU PISTEUR / GRILLGERECHTEN

LES BURGERS DU CHALET / DE APRÈS-SKI BURGERS
Le Burger de la piste / Pisteburger
Steak haché grillé (100 % bœuf),  fromage à raclette, pain brioché, tomates, oignons
rouges, salade accompagné d’une portion de frites et d’une sauce joppie.
Gegrilde gehakte steak (100% rundvlees), raclettekaas, briochebrood, tomaat, rode ui,
sla, vergezeld van een portie frieten en joppiesaus. 23,90

Le Burger de poulet / Kipburger
Demi-filet de poulet grillé, fromage à raclette, pain brioché, tomates, oignons rouges,
oignons grillés, salade accompagné d’une portion de frites et d’une sauce joppie.
Gegrilde halve kipfilet, raclettekaas, briochebrood, tomaat, rode ui, gegrilde uien, sla,
vergezeld van een portie frieten en joppiesaus. 22,90

Le Burger des Alpages / Alpenweide Burger
Burger de légumes, fromage à raclette, pain brioché, tomates, oignons rouges, salade
accompagné d’une portion de frites et d’une sauce joppie.
Groentenburger, raclettekaas, briochebrood, tomaat, rode ui, sla vergezeld van een
portie frieten en joppiesaus. 22,90

Nos viandes grillées sont servies avec des frites belges croustillantes et une salade de crudités.
Onze gegrilde vleesgerechten worden geserveerd met krokante Belgische frietjes en een
rauwkostsalade.

Suppléments sauces chaudes : Béarnaise / Champignons / Poivre / Roquefort / Beurre à l’ail  3,00
Suppléments sauces froides : Ketchup / Mayonnaise / Cocktail / Tartare / Joppie 1,50
Suppléments : Salade de crudités 4,00 Portion de frites  4,50 Croquettes de pomme de terre 4,50

Supplement warme sauzen: Béarnaise / Champignon / Peper / Roquefort / Knoflookboter 3,00
Supplement koude sauzen: Ketchup / Mayonaise / Cocktailsaus / Tartaarsaus / Joppiesaus 1,50
Supplementen: Rauwkostsalade 4,00 Portie frieten 4,50 Aardappelkroketten 4,50

Le jambonneau / Hammetje 21,90

Le Fish Burger du glacier / Fishburger van de gletsjer
Filet de poisson pané, sauce tartare, fromage à raclette, pain brioché, tomates, oignons
rouges, salade accompagné d’une portion de frites et d’une sauce joppie.
Gepaneerde visfilet, tartaarsaus, raclettekaas, briochebroodje, tomaten, rode uien en
sla, geserveerd met een portie frietjes en joppiesaus.

23,90

Brochette géante de poulet / Reuzenkipbrochette 22,40



Le vol-au-vent traditionnel / Traditionele vol-au-vent 19,60

La carbonnade flamande à la Bush de Noël
Vlaamse karbonade met Bush de Noël

19,60

Le filet américain du chef / Americain préparé van de chef 19,60

LES INCONTOURNABLES DU CHALET 
DE KLASSIEKERS VAN DE CHALET

LES PÂTES DU SKIEUR - DE PASTA’S

Le spaghetti bolognaise / Spaghetti bolognese
Sauce bolognaise maison (bœuf et porc), fromage râpé.
Huisgemaakte bolognesesaus (rund- en varkensvlees), geserveerd met geraspte kaas. 17,40

Le spaghetti sauce tomatée / Spaghetti met tomatensaus
Sauce tomatée aux légumes maison (tomates, oignons, poivrons), fromage râpé.
Huisgemaakte tomatensaus met groenten (tomaten, uien en paprika’s), geserveerd met
geraspte kaas.

16,90

Le spaghetti carbonara / Spaghetti carbonara
Sauce carbonara maison crémeuse au lard fumé, fromage râpé.
Romige huisgemaakte carbonarasaus met gerookt spek en geraspte kaas. 17,40

Les grands classiques revisités à la sauce Ice Mountain accompagnés de frites croustillantes...
De grote klassiekers met een unieke Ice Mountain-twist, geserveerd met heerlijk krokante
frietjes...

L’énergie des champions et le goût des sommets...
Energie voor sportievelingen met de smaak van de bergen...



LES SALADES DES ALPAGES - DE SALADES

La salade du Berger / De Herdersalade
Salade, chèvre, toast, pommes, noix, tomates, crudités.
Salade, geitenkaas, toast, appel, walnoten, tomaten, rauwkost. 19,90

La salade du Randonneur / De Wandelaarsalade
Salade, rösti, lardons, oignons, croûtons, tomates, crudités.
Salade, rösti, spekjes, ui, croutons, tomaten, rauwkost. 19,90

La salade des Alpages / De Alpenweide-salade
Salade, jambon de montagne, tomme de Savoie, noix, tomates, pommes, crudités. 
Salade, bergham, Tomme de Savoie, walnoten, tomaten, appels, rauwkost. 19,90

Une touche de légèreté au cœur de l’hiver...
Een vleugje lichtheid midden in de winter...

LES SANDWICHS LES CROQUES
Le jambon - Ham 6,90

Le fromage - Kaas 6,90

Le jambon/fromage
Ham/kaas

7,50

Alleen op weekdagen van 12u tot 18u30 en in het weekend van 14u tot 18u30.
Onze snacks worden geserveerd met verse rauwkost.

LES SNACKS DU CHALET- SNACKS VAN DE CHALET
Seulement en semaine de 12h à 18h30 et le week-end uniquement de 14h à 18h30.
Nos snacks sont accompagnés de crudités fraîches. 

Croque-monsieur 9,40

Croque-madame 9,90

Croque bolognaise 11,90

Croque raclette 11,90

Le filet américain 7,90

Sandwich jambon
Broodje ham

Sandwich fromage (Gouda)
Broodje kaas (Gouda)

Sandwich jambon et fromage
Broodje ham en kaas

Sandwich au filet américain maison
Broodje huisgemaakte americain

Jambon, fromage
Ham, kaas

Jambon, fromage, œuf au plat
Ham, kaas, spiegelei

Sauce bolognaise, fromage
Bolognesesaus, kaas

Jambon, fromage à raclette
Ham, raclettekaas

La salade Maya / De Maya-salade
Salade, poulet cuit, oignons, crudités.
Salade, gekookte kip, uien, rauwkost.

19,90



Glace avec chantilly maison / IJs met huisgemaakte slagroom

5,50
2 boules aux choix : Vanille / Chocolat / Fraise / Pistache
2 bollen naar keuze: Vanille / Chocolade / Aardbei / Pistache

Fricadelle / Frikandel
12,00

Spaghetti Bolognaise / Bolognese 12,00

Spaghetti Sauce Tomatée / Tomatensaus 12,00

Spaghetti Carbonara 12,00

Le Vol-au-vent
Accompagné de véritables frites belges croustillantes & de crudités
Geserveerd met echte krokante Belgische frieten & rauwkost

12,00

Plat principal + boisson soft + dessert
Hoofdgerecht + soft drink + dessert

PLATS PRINCIPAUX - HOOFDGERECHTEN

MENU YETI JUNIOR - YETI JUNIOR MENU (Max.12 ans / jaar)

DESSERTS

MENU YETI  €17

Le Yeti Burger 
Accompagné de véritables frites belges croustillantes et de crudités
Geserveerd met echte krokante Belgische frieten

12,00

Les nuggets 
Accompagnés de véritables frites belges croustillantes et de crudités.
Geserveerd met echte krokante Belgische frieten

12,00

Accompagnée de véritables frites belges croustillantes et de crudités.
Geserveerd met echte krokante Belgische frieten & rauwkost

Mousse au chocolat au lait - Melkchocolademousse 5,50



DESSERTS

Rocher des gourmets
Moelleux au chocolat, crème anglaise, chantilly maison.
Chocolade moelleux, vanillesaus, en huisgemaakte slagroom. 9,80

La crête enneigée
Tartelette au citron meringuée.
Citroen-meringuetaartje.

9,80

Le Strudel des Cimes
Millefeuille Appelstrudel, caramel, boule de glace vanille, chantilly maison.
Appelstrudel-millefeuille, karamel, een bolletje vanille-ijs en huisgemaakte slagroom. 9,80

« La gourmandise commence quand on n’a plus faim. »
 — Alphonse Daudet

Mousse au chocolat au lait - Melkchocolademousse 8,50

Suppléments : Chantilly maison, chocolat maison, Nutella 3,00
Supplementen: Huisgemaakte slagroom, huisgemaakte chocoladesaus, Nutella 3,00

Café, déca ou thé Gourmand  - Verwenkoffie, deca of verwen
thee

9,80



NOS GAUFRES DE BRUXELLES - ONZE BRUSSELSE WAFELS 

Gaufre au sucre - Wafel met suiker 4,50

Gaufre beurre & sucre - Wafel met boter en suiker 5,00

Gaufre chocolat chaud maison - Wafel met huisgemaakte warme
chocoladesaus

5,50

Gaufre Nutella - Wafel met Nutella 5,50

Gaufre Chantilly - Wafel met slagroom 4,90

Suppléments Glace - Supplement ijs  3,00

NOS CRÊPES - ONZE PANNENKOEKEN

Crêpes au sucre - Pannenkoek met suiker 4,90

Crêpes beurre & sucre - Pannenkoek met boter en suiker 5,20

Crêpes chocolat chaud maison - Pannenkoek met huisgemaakte
warme chocoladesaus

5,70

Crêpes Nutella - Pannenkoek met Nutella 5,70

Crêpes Mikado - Mikado-pannenkoek
Glace vanille et chocolat chaud

6,90

Seulement en semaine & le week-end de 14h à 18h30.
Enkel op weekdagen & in het weekend van 14u tot 18u30.

Seulement en semaine & le week-end de 14h à 18h30.
Enkel op weekdagen & in het weekend van 14u tot 18u30

Suppléments Glace - Supplement ijs  3,00



Le Monte Cervino
2 boules de glace café, 1 boule de glace vanille, sirop de café, chantilly maison.
2 bollen koffie-ijs, 1 bol vanille-ijs, koffiesiroop, en huisgemaakte slagroom. 9,80

La coupe du Plat Pays
1 boule de glace vanille, 2 boules de glace spéculoos, caramel, chantilly maison.
1 bol vanille-ijs, 2 bollen speculoos-ijs, karamel, en huisgemaakte slagroom. 9,80

L’Aiguille du Midi
1 boule de glace vanille, 2 boules de glace chocolat, chocolat chaud, chantilly.
1 bol vanille-ijs, 2 bollen chocolade-ijs, Warme chocolademelk, en huisgemaakte slagroom. 9,80

LE GLACIER - DE IJSBAR

La coupe Mont-Blanc
3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly maison.
3 bollen vanille-ijs, Warme chocolademelk, en huisgemaakte slagroom. 9,80

L’Aiguille Noire
3 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly maison.
3 bollen chocolade-ijs, Warme chocolademelk, en huisgemaakte slagroom. 9,80

Le Corcovado
1 boule vanille, 2 boules praliné, caramel, chantilly maison, noisettes.
1 bol vanille-ijs, 2 bollen praliné-ijs, karamel, hazelnoten, en huisgemaakte slagroom. 9,80

Venu tout droit du sommet ...
Rechtstreeks van de bergtop...

Milkshake
Vanille, chocolat, moka, fraise ou spéculoos.
Vanille, chocolade, mokka, aardbei of speculoos.

5,90



LABELS D’ORIGINE ET DE QUALITÉ
OORSPRONG- EN KWALITEITSLABELS 

L’Appellation d’Origine Protégée (AOP) est un label de qualité qui garantit qu’un
produit est originaire d’une région géographique précise et que toutes les étapes
de sa production respectent un savoir-faire traditionnel propre à cette région.
Dans notre carte, ce label désigne des produits suisses.

De Beschermde Oorsprongsbenaming (BOB) is een kwaliteitslabel dat garandeert
dat een product afkomstig is uit een specifiek geografisch gebied en dat alle
productiestappen plaatsvinden volgens de traditionele productiemethoden van
die regio. Op onze menukaart verwijst dit label naar Zwitserse producten.

Max 12 ans / jaar

L’Indication Géographique Protégée (IGP) est un signe officiel de qualité qui
garantit qu’au moins une étape de la production, de la transformation ou de
l’élaboration d’un produit est réalisée dans une zone géographique déterminée. Sa
qualité, sa réputation ou certaines de ses caractéristiques sont liées à cette
origine. Dans notre carte, ce label concerne des produits français.

De Beschermde Geografische Aanduiding (BGA) is een officieel kwaliteitslabel dat
garandeert dat minstens één fase van de productie, verwerking of bereiding van
een product plaatsvindt in een bepaald geografisch gebied. De kwaliteit, reputatie
of bepaalde kenmerken van het product zijn verbonden aan deze herkomst. Op
onze menukaart verwijst dit label naar Franse producten.

AOP

IGP

BIÈRE DU MOMENT - BIER VAN HET MOMENT  

Bière blonde forte de fermentation haute, refermentée en bouteille. D’une robe
jaune paille, elle dévoile des notes de fruits blancs, de fruits secs et de clou de
girofle. Son attaque fruitée laisse place à une saveur généreuse, aux arômes
raffinés et à l’amertume subtile.

Sterk blond bier van hoge gisting, met hergisting op fles. Dit strogele bier onthult
toetsen van wit fruit, gedroogd fruit en kruidnagel. De fruitige aanzet gaat over in
een volle smaak met verfijnde aroma’s en een subtiele bitterheid.

Alcool : 8%

MARTHA TRIPLE



Vins rouges - Rode wijnen
Château Fontarèche ‘Tradition’ Corbières, France

Pinot Noir ‘Enfant Rebelle’ Antoine de la Farge, Loire, France

Gamay ‘Les Moraines’ Savoie, France

Mondeuse ‘Les Moraines’ Savoie, France

Côtes du Rhône Réserve, Famille Perrin, Rhône, France

Lalande-de-Pomerol, Château de la Commanderie, Bordeaux, France

Sette Vigne, Orion Wines, Pouilles, Italie 

Pinot Noir « Weingut Adank », Graubünden, Suisse

Syrah Crème - La Crotta di Vegneron, Val d’Aoste, Italie

5,60

6,80

30,00

29,00

28,00

30,00

30,00

39,00

29,00

55,00

43,00

Vins blancs - Witte wijnen
Abymes ‘Les Moraines’, Savoie, France

Pinot Grigio Castello della Rosa, Dolomites, Italie

Pinot Blanc, Léon Beyer, Alsace, France

Apremont « Les Moraines », Savoie, France

Roussette de Savoie « Les Moraines », Savoie, France

Petite Arvine - La Crotta di Vegneron, Val d’Aoste, Italie

Chablis Vieilles Vignes, Cyril Testut, Bourgogne, France

Vin moelleux ‘Cambos’ Côtes de Gascogne, France

5,60

5,60

6,70

28,00

32,00

36,00

30,00

32,00

39,00

46,00

29,00

Vins rosés - Rosé wijnen
Gris Gris, Château de Corneilla, France 5,60 28,00

Les bulles - Bubbels
Cava Reserva, Pere Ventura, Espagne

Champagne Laurenti, Brut

Champagne Piper-Heidsieck Brut

Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut

Champagne Piper-Heidsieck Rosé Sauvage 

7,20

11,70

35,00

57,00

71,00

87,00

87,00

CARTE DES VINS - WIJNKAART



Boissons rafraîchissantes - Frisdranken

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Cherry 20cl

Fanta Orange 20cl

Sprite 20cl

Cécémel 20cl

Fristi 20cl

Fuze Tea pétillant / bruisend 20cl

Fuze Tea pêche / perzik 20cl

Red Bull 25cl

Red Bull Zero 25cl

Red Bull Myrtille 25cl

Red Bull Cactus 25cl

Red Bull Edition 25cl

Royal Bliss Tonic Water 20cl

Royal Bliss Bitter Lemon 20cl

Royal Bliss Agrumes & Ylang Ylang 20cl

Royal Bliss Pink Aromatic Berry 20cl

Fever-tree - Ginger beer 20cl

Appletiser 27,5cl

Almdudler 35cl

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

4,50

4,60

4,60

4,60

4,60

3,50

3,50

3,50

3,50

4,90

3,90

4,90

Carte des boissons - Drankkaart

Chaudfontaine - 25cl

Chaudfontaine - 50cl

Supplément : grenadine, citron (citroen), violette ou

menthe (viooltjes of munt)

3,20

5,30

1,30

Eaux - Water Plate / pétillante - Plat / bruisend

Jus d’orange pressé / Vers sinaasappelsap

Jus de citron pressé / Vers citroensap

Looza Melon / Meloen mix 20cl

Looza Ananas 20cl

Looza ACE 20cl

Minute Maid Pommes - Appel 20cl

Minute Maid Orange 20cl

Minute Maid Tomate - Tomaat 20cl

Minute Pomme Cerise 20cl

6,60

6,60

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

3,40

Jus de fruits - Fruitsappen

Cafés - Koffie

Espresso

Ristretto

Café / Koffie 

Décaféiné

Café Viennois

Latte macchiato

Latte macchiato Caramel

Latte macchiato Speculoos 

Latte macchiato Noisette / hazelnoot

Cappuccino

Cappuccino vanille

3,10

3,10

3,20

3,20

3,90

3,90

4,30

4,30

4,30

3,80

4,60

Thés - Thee

Nature / Naturel

Citron / Citroen

Églantier / Rozenbottel

Fruits des bois / Bosvruchten

Thé vert / Groene thee

Menthe / Munt

Camomille / Kamille (Infusions)

3,10

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20

3,20

Boissons chaudes - Warme dranken

Chocolat chaud / Warme chocolademelk

Chocolat liégeois / Warme chocolademelk

met slagroom

Lait chaud / Warme melk

Royco Tomate / Tomaat

Royco Potiron / Pompoen

Royco Poulet / Kip

3,40

3,90

3,20

3,20

3,20

3,20

CARTE DES BOISSONS - DRANKKAART



Bières à la pression - Bieren van het vat

Jupiler 25cl - 5,2°

Jupiler 50cl - 5,2°

Leffe Blonde 25cl - 6,6°

Leffe Blonde 50cl - 6,6°

Baptiste 25cl - 7,7°

Baptiste 50cl - 7,7°

Paix Dieu 25cl - 10°

Paix Dieu 50cl - 10°

Tripel Karmeliet 33cl - 8,4°

Tripel Karmeliet 50cl - 8,4°

3,40

6,10

4,60

8,50

4,60

8,50

5,30

10,10

5,40

9,90

Hoegaarden Blanche / Wit 25cl - 4,9°

Carlsberg 25cl - 5°

Corona Extra 33cl - 4,6°

Desperados 33cl - 5,9°

3,70

4,50

5,30

5,30

Légères & internationales -
Lichte bieren

Bières blondes & triples -
Blond & tripel

Cuvée des Trolls 33cl - 7°

Martha Triple 33cl - 8°

Martha Easy Blond 33cl - 4°

Omer 33cl - 8°

La Chouffe 33cl - 8°

Duvel 33cl - 8,5°

Filou 33cl - 8,5°

La Guillotine 33cl - 8,5°

Tripel LeFort 33cl - 8,8°

Kasteel Tripel 33cl - 11°

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

5,30

4,90

4,90

4,90

5,30

Bières fruitées - Fruitbieren

Pêcheresse 25cl - 1,1°

Kriek Max 25cl - 3,5°

Liefmans Fruitesse 25cl - 3,8°

Kriek Extra 25cl - 4,1°

Kasteel Rouge 33cl - 8°

Martha Rouge 33cl - 8°

Pêche Mel'Bush 33cl - 8,5°

4,40

4,40

4,40

4,40

5,40

4,90

4,90

Orval 33cl - 6,2°

Chimay Rouge / Rood 33cl - 7°

Chimay Bleue / Blauw 33cl - 9°

Westmalle Tripel 33cl - 9,5°

Rochefort 10 33cl - 11,3°

5,40

4,90

5,40

5,40

7,10

Bières trappistes - Trappistenbieren

Rodenbach 25cl - 5,2°

Leffe Brune / Bruin 33cl - 6,5°

St-Bernardus Abt 12 33cl - 10°

Kasteel Donker 33cl - 11°

Bush Caractère / Amber 33cl - 12°

Bush de Noël 33cl - 12°

3,80

4,60

5,40

5,40

5,40

5,40

Bières brunes & ambrées - Bruin & amber

Jupiler 0,0 25cl - 0,0°

Corona Cero 33cl - 0,0°

Liefmans Fruitesse 25cl - 0,0°

Lowa Trolls 33cl - 0,3°

Martha 33cl - 0,0°

Karmeliet 33cl - 0,4°

3,60

5,30

4,60

4,70

4,90

5,40

Bières sans alcool -
Alcoholvrije bieren



Digestifs (4cl) / Digestieven (4cl)

Amaretto

Calvados

Cognac

Cointreau

Grand Marnier

Limoncello

Eau-de-vie de poire Williams

7,60

7,60

7,60

7,60

7,60

7,60

8,90

Apéritifs / Aperitieven

Apéritif maison / Van het huis

Campari

Kir 

Kir Royal 

Martini Bianco / Rosso / Rosato

Picon vin blanc

Picon bière / bier

Pineau des Charentes

Porto Offley blanc / wit

Porto Offley rouge / rood

Ricard

Aperol Spritz 

Cava

Coupe de Champagne / Glas

Cidre / cider 4,5° 20cl 

6,80

6,80

6,80

12,40

5,60

6,70

6,70

6,10

5,60

5,60

5,60

9,80

7,20

11,90

3,80

Baileys

Batida de coco

Get 27

Malibu

Passoa

Pisang Ambon

Rhum blanc - witte rum Bacardi

Rhum brun - bruine rum Bacardi

Bacardi 4 años

Diplomático Reserva Exclusiva

Don Papa

Safari

Vodka 

Vodka red 

Suppléments : Coca-Cola, jus d’orange…

7,60

7,30

7,30

7,30

7,30

7,30

7,30

7,30

7,30

9,50

9,50

7,30

7,30

7,30

2,50

Alcools (4cl) - Sterke dranken (4cl)

Jameson

Jack Daniel’s Old N°7

Jack Daniel’s Honey

Jack Daniel’s Apple

Jack Daniel’s Bonded

Glenfiddich 12 ans

William Lawson’s

Suppléments : Coca-Cola, jus d’orange…

8,20

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

7,30

2,50

Whiskys (4cl)

Gins

Bombay Sapphire
Royal Bliss Tonic & citron vert / limoen

Gillemore Gin
Tonic & quartier d’orange / partje sinaasappel

Copperhead Gin
Royal Bliss Bitter Lemon & baies de genièvre / jeneverbessen

Monkey 47
Royal Bliss Tonic & citron vert / limoen

10,90

16,20

16,20

16,20

PRODUITS DE SAVOIE
Génépi des Pères Chartreux 7,60
La Chartreuse verte 8,90



Cocktails

Mojito
Rhum blanc / wit, citron vert / limoen, menthe / munt,
sucre de canne / rietsuiker, eau pétillante / Bruiswater

Jack & Coke
Jack Daniel’s Old N°7 & Coca-Cola

Jäger Bomb
Jägermeister, Red Bull

Piña Colada
Malibu, Batida, jus d’ananas / ananassap

Long Island Ice Tea
Vodka, gin, rhum blanc / wit , Cointreau tequila, jus de
citron / citroensap, coca-cola

Cuba Libre
Rhum blanc / wit, citron vert / limoen, coca-cola

10,90

12,90

10,90

10,90

10,90

10,90

Jack Honey & Lemonade
Jack Daniel’s Honey & Sprite

10,90

10,90Jack Apple & Lemonade
Jack Daniel’s Apple & Sprite

Cocktails Chauds - Warme cocktails

Irish Coffee
Whisky

Irish Kisses
Cécémel chaud, Baileys

Coco Cabana
Cécémel chaud, Batida de coco

Passione Italiano
Cécémel chaud, Amaretto

Amour Intense
Cécémel chaud, Cointreau

Rhumba Caliente
Cécémel chaud, Rhum

Jamaican Coffee
Café, Rhum

Bellissimo Coffee
Baileys

Marnissimo Coffee
Grand Marnier

Normandy Coffee
Calvados

Italian Coffee
Amaretto

French Coffee
Cognac

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70

9,70Mocktails

Virgin Colada - 0% Alc.
Jus d’ananas, sirop de coco + crème
liquide, Ananassap, kokossiroop, room

Virgin Mojito - 0% Alc.
Sucre de canne, citron vert, menthe,
Sprite

Fruit Punch - 0% Alc.
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de
citron, grenadine Sinaasappelsap,
ananassap, grenadine, citroensap

8,90

8,90

8,90

Italian spritz - 0% Alc. 8,90

Bora Bora - 0% Alc.
Jus d’ananas, Grenadine, Purée
passion, Citron jaune

8,90

Caraibe Mule - 0% Alc.
Sirop de caraibe, citron, ginger beer

8,90

Cuba Libre - 0% Alc.
Sirop de caraibe, cola, citron vert

8,90



PR
DU

ITS
 DE

 SA
VO

IE Produits de Savoie -
Producten uit de Savoie

Grog 

Rhum blanc ou brun, citron, sucre, eau chaude.

Witte of bruine rum, citroen, suiker, heet water.

7,50

Vin Chaud (Glühwein)  

Green Chaud

Chartreuse verte, chocolat chaud.

Groene Chartreuse, warme chocolademelk.

La Grolle (Pour 4 Personnes / Voor 4

personen

Mélange de café et d’alcools de Savoie,  ce

digestif est servi dans une “Grolle”. 

Koffie en sterke dranken uit de Savoie,

geserveerd in een traditionele grolle om te

delen.

Jägermeister

Le ski (7 shooters/shotjes)

Shooter à l’unité / Shot per stuk

5,30

8,60

25,00

24,40

4,50



“Au Chalet Gourmand, chaque sourire, chaque assiette et chaque instant partagé comptent.

 Notre plus belle récompense, c’est de vous voir repartir heureux et de vous revoir encore.

Si vous avez passé un bon moment, faites-le savoir en laissant un avis : c’est grâce à vos retours que nous

continuons à grandir et à faire vivre cette ambiance conviviale qui nous tient tant à cœur.

Merci pour votre visite, votre bonne humeur et votre fidélité !

 À très bientôt au Chalet Gourmand”

Damien, Chef de salle.

Laissez-nous un avis !
Laat ons een beoordeling achter!

“Bij Chalet Gourmand telt elke glimlach, elk gerecht en elk moment dat we samen delen.

Onze mooiste beloning? Jullie met een glimlach zien vertrekken en jullie telkens opnieuw mogen verwelkomen.

Hebben jullie genoten van jullie bezoek? Laat het ons weten door een review achter te laten! Dankzij jullie

feedback kunnen we blijven groeien en die warme, gezellige sfeer behouden die ons zo nauw aan het hart ligt.

Bedankt voor jullie bezoek, jullie enthousiasme en jullie trouw!

Tot heel binnenkort bij Chalet Gourmand!”

Damien, zaalverantwoordelijke.

**********


	EDITION 2026/2027
	“Depuis plus de 27 ans, la passion nous réunit ici, au pied des pistes d’Ice Mountain Adventure Park ...
	Bienvenue au Chalet Gourmand !
	Un lieu où la convivialité, la générosité et le plaisir du bon produit restent nos ingrédients essentiels. Chaque plat que nous servons est préparé avec le cœur, à partir de produits simples, savoureux et sélectionnés pour offrir à chacun un moment chaleureux, qu’il soit sportif de passage ou fidèle habitué.
	Alors, installez-vous au coin du feu, partagez, riez, goûtez … Et laissez la montagne faire le reste.”
	David, dit Tonton & Alex, chefs de cuisine.
	Al meer dan 27 jaar brengt onze passie ons samen, aan de voet van de pistes van Ice Mountain Adventure Park...
	Welkom bij Chalet Gourmand!
	Een plek waar gezelligheid, gastvrijheid en liefde voor lekker eten centraal staan.
	Elk gerecht bereiden we met hart en ziel, met eenvoudige, smaakvolle en zorgvuldig geselecteerde ingrediënten. Zo willen we iedereen een warm en gezellig moment bezorgen, of je nu even langskomt na een sportieve activiteit of al jaren een trouwe gast bent.
	Dus schuif gezellig aan bij het haardvuur, geniet, lach en proef...
	En laat je verwennen in de warme sfeer van de bergen.
	David, beter bekend als Tonton, & Alex, onze chefs.
	LES ASSIETTES APÉRITIVES DU CHALET
	DE APEROBORDEN VAN DE CHALET
	Pour bien commencer la soirée, autour d’un verre ... Fromages de Savoie, charcuteries de montagne, accompagnements et convivialité à partager !
	Om de avond gezellig te beginnen, met een glaasje in de chalet gourmand.
	Savooi­se kazen, bergcharcuterie en een gezellige sfeer om samen van te genieten.
	L’assiette gourmande du Fromager / Kaasplank
	7,90
	Le saucisson sur planche / Worst op plank
	9,90
	L’assiette mixte Alpine / Het Alpenmix-bord
	10,90
	La Planche XL du Chalet / De Chaletplank
	23,90

	LES SPÉCIALITÉS DU CHALET (Min 2 personnes)
	DE SPECIALITEITEN VAN DE CHALET (Min. 2 personen)
	L’esprit refuge et les saveurs authentiques de la montagne à partager ...
	Sfeervolle berggerechten, hartverwarmend en authentiek ...
	28,50 PP*

	La raclette / Raclette
	Savooise kaas IGP, fijne vleeswaren (gekookte ham, Savoieham, bresaola, Aosta pepersalami en Rosette de Lyon), frisse rauwkostsalade en zachte, smeuïge aardappelen.
	Suppléments : Salade de crudités 4,00 - Charcuterie 9,00 - Pommes de terre 4,50
	Supplementen: Rauwkostsalade 4,00 - Vleeswaren 9,00 - Aardappel 4,50

	La Fondue Suisse / Zwitserse fondue
	Gruyère Suisse AOP, Vacherin Fribourgeois AOP, crudités.
	Zwitserse Gruyère AOP, Vacherin Fribourgeois AOP, rauwkost.
	29,50 PP*

	La Fondue Everest / Everest-fondue
	Gruyère Suisse AOP, Vacherin, lardons & champignons, crudités.
	Zwitserse Gruyère AOP, Vacherin, spekjes en champignons, rauwkost.
	30,50 PP*
	Nos fondues sont entièrement faites maison, à partir de fromages d’exception délicatement fondus dans du vin blanc, puis subtilement relevés d’ail, de muscade et d’une touche de Kirsch...
	Onze fondues worden volledig huisgemaakt met uitzonderlijke kazen, die zachtjes worden gesmolten in witte wijn en subtiel op smaak gebracht met knoflook, nootmuskaat en een vleugje kirsch...
	*PP : Par personne / Per persoon


	LES SPÉCIALITÉS DU CHALET
	DE SPECIALITEITEN VAN DE CHALET
	La pierrade de bœuf / Stone grill rund
	26,40 PP*

	La pierrade de poulet / Stone grill kip
	22,90 PP*

	La pierrade mixte (bœuf, poulet, merguez)
	Stone grill mix (rund, kip, merguez)
	24,40 PP*
	Supplementen: Rauwkostsalade 4,00 Portie frieten 4,50 Aardappelkroketten 4,50


	La Tartiflette - Fait maison / huisgemaakt
	Pommes de terre, lardons, Reblochon, crème, oignons, vin blanc, salade de crudités.
	Aardappelen met spekjes, Reblochon, room, uien, witte wijn en een slaatje.
	19,60

	La Croziflette - Fait maison / huisgemaakt
	Crozets, lardons, Reblochon, crème, vin blanc, salade de crudités.
	Crozets (pasta) met spekjes, Reblochon, room, witte wijn en een slaatje.
	19,60


	LES INCONTOURNABLES DU CHALET
	DE KLASSIEKERS VAN DE CHALET
	Le vol-au-vent traditionnel / Traditionele vol-au-vent
	19,60

	La carbonnade flamande à la Bush de Noël
	Vlaamse karbonade met Bush de Noël
	19,60

	Le filet américain du chef / Americain préparé van de chef
	19,60


	LES PÂTES DU SKIEUR - DE PASTA’S
	Le spaghetti bolognaise / Spaghetti bolognese
	17,40

	Le spaghetti sauce tomatée / Spaghetti met tomatensaus
	16,90

	Le spaghetti carbonara / Spaghetti carbonara
	17,40


	MENU YETI JUNIOR - YETI JUNIOR MENU
	(Max.12 ans / jaar)

	PLATS PRINCIPAUX - HOOFDGERECHTEN
	Fricadelle / Frikandel
	12,00
	Accompagnée de véritables frites belges croustillantes et de crudités.
	Geserveerd met echte krokante Belgische frieten & rauwkost

	Spaghetti Bolognaise / Bolognese
	12,00
	Spaghetti Sauce Tomatée / Tomatensaus
	12,00
	Spaghetti Carbonara
	12,00
	Le Vol-au-vent
	Accompagné de véritables frites belges croustillantes & de crudités
	Geserveerd met echte krokante Belgische frieten & rauwkost

	12,00
	Le Yeti Burger
	Accompagné de véritables frites belges croustillantes et de crudités
	Geserveerd met echte krokante Belgische frieten

	Les nuggets
	Accompagnés de véritables frites belges croustillantes et de crudités.
	Geserveerd met echte krokante Belgische frieten

	12,00
	12,00

	DESSERTS
	Glace avec chantilly maison / IJs met huisgemaakte slagroom
	5,50
	Mousse au chocolat au lait - Melkchocolademousse
	5,50

	MENU YETI  €17
	Plat principal + boisson soft + dessert
	Hoofdgerecht + soft drink + dessert

	« La gourmandise commence quand on n’a plus faim. »
	— Alphonse Daudet
	DESSERTS
	Rocher des gourmets
	9,80

	La crête enneigée
	9,80

	Le Strudel des Cimes
	9,80

	Mousse au chocolat au lait - Melkchocolademousse
	8,50

	Café, déca ou thé Gourmand  - Verwenkoffie, deca of verwen­thee
	9,80



	NOS GAUFRES DE BRUXELLES - ONZE BRUSSELSE WAFELS
	Gaufre au sucre - Wafel met suiker
	4,50

	Gaufre beurre & sucre - Wafel met boter en suiker
	5,00

	Gaufre chocolat chaud maison - Wafel met huisgemaakte warme chocoladesaus
	5,50

	Gaufre Nutella - Wafel met Nutella
	5,50

	Gaufre Chantilly - Wafel met slagroom
	4,90


	NOS CRÊPES - ONZE PANNENKOEKEN
	Crêpes au sucre - Pannenkoek met suiker
	4,90

	Crêpes beurre & sucre - Pannenkoek met boter en suiker
	5,20

	Crêpes chocolat chaud maison - Pannenkoek met huisgemaakte warme chocoladesaus
	5,70

	Crêpes Nutella - Pannenkoek met Nutella
	5,70

	Crêpes Mikado - Mikado-pannenkoek
	6,90


	LE GLACIER - DE IJSBAR
	La coupe Mont-Blanc
	9,80

	L’Aiguille Noire
	9,80

	Le Corcovado
	9,80

	Le Monte Cervino
	9,80

	La coupe du Plat Pays
	9,80

	L’Aiguille du Midi
	9,80

	Milkshake
	5,90
	Max 12 ans / jaar


	BIÈRE DU MOMENT - BIER VAN HET MOMENT
	MARTHA TRIPLE

	LABELS D’ORIGINE ET DE QUALITÉ
	OORSPRONG- EN KWALITEITSLABELS
	AOP
	IGP

	CARTE DES VINS - WIJNKAART
	Vins rouges - Rode wijnen
	Vins blancs - Witte wijnen
	Vins rosés - Rosé wijnen
	Les bulles - Bubbels
	Champagne Laurenti, Brut
	Champagne Piper-Heidsieck Brut
	Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut
	Champagne Piper-Heidsieck Rosé Sauvage


	PRDUITS DE SAVOIE
	Produits de Savoie -
	Producten uit de Savoie
	Grog
	Green Chaud
	La Grolle (Pour 4 Personnes / Voor 4 personen
	Jägermeister


	Laissez-nous un avis !
	Laat ons een beoordeling achter!

